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Milegyonenti

- Tngesealal votor Tagesenppe -

Fen ndlor

LA PINSA ROMANA MIT HANDGEMACHTE TAGESPASTA AN
RUCOLA, PARMESANHOBELN UND ARRABBIATA-SAUCE UND
NDUJA AUS DER BASILIKATA NEUSEEL ANDISCHEM.ENTRECOTE

Specinlil Busfirese

HANDGEMACHTE GNOCCHI AN FREIAMTER KALBSSCHNITZEL
PARMESAN-TRUFFEL-RAHMSAUCE AN WEISSWEINRAHMSAUCE MIT
UND AUSTRALISCHEM RINDSFILET TAGLIOLINI Ak, BURRO

Wotenp{elilunig) des Tages
ROT- ODER WEISSWEIN AUS LUCA’'S WEINKUHLER 7.-/DL

GERNE BRINGEN WIR IHNEN AUF WUNSCH AUCH UNSERE WEINKARTE

I Corth

MENUSALAT ODER MENUSUPPE

LA PINSA AN MASCARPONE-TRUFFELCREME & FRISCH GEHOBELTEM TRUFFEL
FAGOTTINI GEFULLT MIT BIRNE & RICOTTA AN GORGONZOLA-SAUCE
RISOTTO AUS 12 MONATE GEREIFTEM REIS VERFEINERT MIT SAFRAN
KARTOFFELGNOCCHI MIT SAFRAN & GUANCIALE (SCHWEINEBACKENSPECK)
TAGLIOLINI AL TARTUFO ITALIANO MIT FRISCH GEHOBELTEM TRUFFEL
SCHWARZE HUMMERRAVIOLI AN ZITRONEN-SALBEI BUTTER

ENTRECOTE VOM NEUSEELANDISCHEN BLACK ANGUS SERVIERT AN
SAISONAL GARNIERTEM BLATTSALAT

AUSTRALISCHES RINDSFILET AN PARMESAN-RISOTTO UND
KONFIERTEN DATTELTOMATEN & TROPEA-ZWIEBELN
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