
BITTE TEILEN SIE UNS ALLFÄLLIGE ALLERGIEN & SONSTIGE UNVERTRÄGLICHKEITEN MIT 

 

Luca Ristorante & Bottega 

28 36 

39 49 

Mittagsmenü  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Weinempfehlung des Tages 

Rot- oder Weisswein Aus Luca’s Weinkühler          7/DL 
 

Gerne bringen Wir Ihnen Auf Wunsch auch unsere Weinkarte 
 

 

La Carta 

Menüsalat oder Menüsuppe 7 
 

La Pinsa an Mascarpone-TrüffelcrÉMe & frisch gehobeltem Trüffel 24 
 

FAGOTTINI GEFÜLLT MIT BIRNE & RICOTTA AN GORGONZOLA-SAUCE 26 
 

Risotto aus 12 Monate gereiftem Reis verfeinert mit Safran 28 
 

KARTOFFELGNOCCHI MIT SAFRAN & GUANCIALE (SCHWEINEBACKENSPECK) 28 
 

Tagliolini al tartufo italiano mit frisch gehobeltem Trüffel 32 
 

Schwarze HUMMERRAVIOLI AN ZITRONEN-SALBEI BUTTER 36 
 

Entrecote vom neuseeländischen Black Angus serviert an  46 

Saisonal garniertem Blattsalat 
 

Australisches RindsFilet an parmesan-Risotto und 52 

Konfierten Datteltomaten & Tropea-zwiebeln 

Specialità 
Handgemachte Gnocchi an  

Parmesan-Trüffel-rahmsauce 

Und Australischem Rindsfilet 

Pinsa 
La Pinsa Romana an 

Peperoni-Mascarpone-Creme und 

Peperone Crusco aus der Basilikata 

Pasta 
Handgemachte Tagespasta an 

Arrabbiata verfeinert mit NDuja 

und Neuseeländischem Entrecote 

Business 
Freiämter Kalbsschnitzel 

an Weissweinrahmsauce mit 

Tagliolini al Burro 

- Tagessalat oder Tagessuppe - 


